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für Ihre perfekte Party!

Leihgerate





Alles fur Ihr perfektes Fest
Planen Sie ein privates Fest, eine Firmenfeier, eine 
Hochzeit, eine Vernissage, ein Firmenjubiläum oder 
einfach eine Grillparty? 
Sie haben genug vom Alltäglichen und möchten Ihre 
Gäste mit etwas Besonderem begeistern? 
Und dabei brauchen Sie das passende Zubehör?

Dann sind Sie bei uns genau richtig. Bei uns erhalten 
Sie Wurst und Fleisch sowie die passenden Geräte.

Ob kleine oder große Feierlichkeiten, unser Verleih 
bieten Ihnen alles für das perfekte Fest an, wie z.B. 
Pfannen, Bräter, Grills, Warmhaltegeräte u.v.a. mehr.

Sprechen Sie uns an. Gerne unterbreiten wir Ihnen ihr 
individuelles Angebot.

Ihre Metzgerei

Wir bitten zu beachten:

Wir verleihen unsere Geräte nur in Kombination mit 
dem Kauf des Fleisches aus unserer Metzgerei.
Unsere Grills sind nur für die Befeuerung mit Holzkoh-
le geeignet. Bitte nur die Holzglut - direktes Holzfeuer 
ist nicht erlaubt.
Für die Rebknorzen-Grills und den Drei-Bock wird ein 
Ladegerät von 12 Volt benötigt.
Alle Geräte müssen gereinigt zurückgegeben werden.



Rebknorze-Grill

4er Rebknorze
Mit 4 Spießen 
Pro Spieß ca. 1,7 kg Fleisch
Gesamt: 6,8 kg Fleisch

Geignet für Schwein, Rind, Pute und Lamm.
Für Spieße oder auch für verschiedene Rollbraten.

Befeuerung: Holzkohle

Zusätzlicher Rost möglich.

Grillzeit: pro Spieß ca. 30 min (je nach Hitze)
Pro Person: 400 g Fleisch

5er Rebknorze
Mit 5 Spießen 
Pro Spieß ca. 1,7 kg Fleisch
Gesamt: 8,5 kg Fleisch

9er Rebknorze
mit Dach
Mit 9 Spießen 
Pro Spieß ca. 1,7 kg Fleisch
Gesamt: 15,3 kg Fleisch

13er Rebknorze
mit Dach
Mit 13 Spießen 
Pro Spieß ca. 1,7 kg Fleisch
Gesamt: 22,1 kg Fleisch



Kalinka
Bestens geeignet für kleine Gruppen, die verschiedene 
Fleischsorten bevorzugen, z.B. Schwein, Rind, Pute und 
Lamm.

Mit 9 Spießen

Pro Spieß ca. 500 g Fleisch

Befeuerung: Holzkohle

Zusätzlicher Rost möglich.

Pro Person: ca. 400 g Fleisch

Hähnchengrill
Damit zaubern Sie viele knusprige Hähnchen.

5 Spieße à 5 Hähnchen

Befeuerung: Holzkohle

Grillzeit pro Hähnchen ca. 1 Std. 15 Min.

Pro Person: 3/4 Hähnchen

Dreibock
Für ein ganzes Spanferkel oder Lamm.

Auch mit Glutwanne erhältlich.

Befeuerung: Holzkohle



Libanese
Geeignet für Schwein, Rind, Pute 
oder Lamm.

1 Spieß für 4 - 10 kg Fleisch

Befeuerung: Elektro oder Gas

Motor mit normalem Stromkabel

Spieß ca. 1,5 Stunden grillen bevor 
runtergeschnitten werden kann.

Pro Person: ca. 300 g Fleisch

Biest (Gasgrill)
Erhältlich in 2 Größen. 
Klein für Steaks. Groß für Ochsenkoteletts.

Befeuerung: Gas

Überkrustet das Fleisch bei ca. 800° C.

Bräter - mit Pfanne oder Rost
Für alle Fleischsorten geeignet.

Befeuerung: Gas



Dazu passende Hockerkocher
in verschiedenen Größen.

Befeuerung: Gas

Pfannen
Für alle Fleischsorten geeignet.

2 verschiedene Größen:
Durchmesser: 64 cm und 78 cm



Würstchenwärmer
Geeignet für Wiener, Rinds-, und Weißwürste.

Für ca. 20 Würstchen

Betrieb: Elektro
Wärmezeit: ca. 20 min.

Warmhaltebehälter für den Tisch
Ideal für Ihr Buffet. Perfekt zum Anrichten warmer Speisen.

Befeuerung: Brennpaste

Fritteuse
Damit gelingen Schnitzel, Pommes Frites & Co. perfekt.

Für ca. 3 Liter Fett.

Betrieb: Elektro



Bain-Marie
Gerichte werden im Wasserbad warm gehalten.

1er für den Tisch

2er für den Tisch

3er fahrbar -
Unterbau zusätzlich
beheizbar!

Betrieb: Elektro

Tellerwärmer
Ideal für Ihr Buffet. Dieser Tellerwärmer hält Ihre Teller über 
den ganzen Zeitraum warm.

Betrieb: Elektro

Currywurst-Schneider
Schneidet die Wurst in gleichmäßige, mundgerechte Stücke.

Für rote und weiße Bratwürste geeignet.

Betrieb: Elektro

Wir liefern die Curry-Soße
gleich mit!



Kühlanhänger
Ideal für größere Feste. Kühlt Fleisch und Wurstwaren über 
die gesamte Feier. (Getränke nur nach vorheriger Absprache!)

Weitere Leihgeräte:

• Handwaschbecken

• Gedecke (Teller, Messer, Gabel)

• Kaffee-Gedeck

Gaszheizer
Befeuerung: Gas



Nutzen Sie auch unseren 
Party -Service.
Wenn Sie in den Genuss kommen wollen bekocht zu 
werden, oder widmen lieber Ihre wertvolle Zeit den 
Gästen als Ihrer Küche, dann nutzen Sie unseren Party 
Service! Wir stellen Ihnen leckere Gerichte bereit:

• Fleischkäse-Variationen
• Allerlei vom Schwein, Rind, Kalb & Lamm
• Pfälzer Spezialitäten
• Nudelgerichte
• Suppen, Soßen & Beilagen

Setzen Sie sich einfach mit uns in Verbindung um das 
passende Essen für Ihre Feier zu finden. 

Schauen Sie auch unter www.metzgerei-kieffer.de. Hier 
finden Sie eine ausführliche Aufstellung unserer Gerichte.
Oder Rufen Sie uns an. Wir beraten Sie gerne.
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In unserer warmen Theke bieten wir täglich von 
7.00 – 12.30 Uhr frisch zubereitete Fleisch- und 
Wurstwaren in reicher Auswahl an. Von der 
Klassischen Currywurst über leckere Varianten vom 
Fleischkäse, Rollbraten bis zum panierten Schnitzel.

Außerdem jeden Dienstag Kieffer‘s Frikadellen, 
mittwochs Pfälzer Kesselfläsch und donnerstags 
gegrillte Haxen knusprig frisch aus dem Ofen.

Warme Theke


