# Essensvorschlage..................... € pro Person

Grad mol so (ab 20 Pers.)
Fleischkase versch. Sorten mit Kartoffelsalat ...................

Kult Esse (ab 20 Pers.)
Schweinerollbraten mit Sahnekartoffeln
& Drauner SOBEe ...

Pélzer Esse (ab 15 Pers.)
Leberknodel, Zwiebel-Speck-SoBe & Sauerkraut...............

Kaseliebhaber (ab 15 Pers.)
Elsasser Braten und/oder Griechischer Braten
mit brauner SoBe & grinem Salat ................cc.coeiei,

Des esst jeder (ab 20 Pers.)
Schweinefilet gegrillt
mit ChampignonrahmsoBe & Spatzle ..........cccocvvviiinn,

Sunndachsesse (ab 20 Pers.)
Dornfelder Braten
mit SoBe & Semmelknodel ...

Kerweesse (ab 20 Pers.)
Suppenfleisch, Fleischknddel & MeerrettichsoBe ..............

\.,. i
z‘;',e Das Kleingedruckte

o Alle Preise auf Anfrage - aufgrund der aktuellen Situation.
e Preise per kg Rohgewicht inkl. 7% MwsSt.

e Bei Lieferung inkl. Serviceleistungen gelten 19% MwsSt.

e Fleisch ab 5 kg im Warmhaltebehalter

e Fleisch schneiden pro kg. 0,50 €

e Alle Preise sind Abholpreise, bei Lieferung Preis auf Anfrage

¢ Wochenendzuschlag: Samstags berechnen wir einen Zuschlag
von 5% und Sonn- & Feiertags von 20% auf den Gesamtbetrag.

e Tischbehalter inkl. Brennpaste berechnen wir mit 5,00 € pro Sttick

¢ Behdlter bitte gereinigt zurtick bringen. Ansonsten stellen wir die
Reinigung in Rechnung.

Mit dieser Preisliste verlieren alle bisherigen Preise lhre Gultigkeit.
(Stand April 2022)
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Tel: 06343-8241 | info@metzgerei-kieffer.de

www.metzgerei-kieffer.de

KIEFFER'S

PARTYSERVICE

www.metzgerei-kieffer.de

\

s vom Schwein ..., €prokg
W

Schweinefleisch empfehlen wir pro Person 350g,
bei Schweinelende sind 2509 ausreichend.

Schweinefilet gegrillt...........ooccooiiiiiiii

Schweinefilet Gberbacken
mit TomatensoBe & Mozzarella ...
mit Speck, Zwiebeln & Sauce Hollandaise .......................

Kaminbraten ...
Kammbraten mit Weckfillung ...
Rollbraten vom Kamm ...

Brasilianischer Rahmbraten
Kamm mit Knoblauchmarinade & Pfefferkérnern .............

Elsésser Braten vom Kamm
mit Speck, Zwiebeln & Kéase Uberbacken ..........................

Griechischer Braten vom Kamm
mit Schafskase, Paprika,
Zwiebeln & Oliven Gberbacken...........ccccc

Schweinebraten vom BUg ........cccooooiiiiiiiiii
Krustenbraten vom BUg ........cc.oooovviiiiiiiiiciiiiece e
Rieslingschinken..........oooiiiiiii
Spanferkel mit Weckfullung ..o
KeSSelflQISCN..... oo

Schweinebugdeckel (Schweinebackchen)
geflllt mit Mett ...

Schweinehaxen gegrillt ............cccccooiiiiii, (pro Sttick)
Gletschersteak vom Kamm

mit Pilzen & K&se Uberbacken ............cccccoc. (pro Stiick)
Schnitzel paniert ..........cccoooviiiiii (pro Sttick)
Cordon BleU ... (pro Stiick)

Geschnetzeltes in RahMSOBe......oooviveiiiii
GEWUIZNAPPEN ...

Frikadellen ..oo.vee e (pro Stiick)



§Tj!$ vomRind ... €prokg
%

Rindfleisch empfehlen wir pro Person 350g,
Suppenfleisch 450g

Rinderbraten ..o
Rinderrollbraten ..........ococoiiiiii
Dornfelder Braten ........cccooioiiiiiieeeeeee e
Rindersteak in ZwiebelsoBe..........cccoovvoiiiiiiiiiie
Suppenfleisch ...
RINAEIZUNGE ....oveiicee e,

RINAergulasch ........ccccoooviiiiiii e,

§"‘ vomKalb ... € pro kg

i
«’!"\")E

Kalbfleisch empfehlen wir pro Person 3509

Kalbshraten ..o
Kalbsrollbraten ... ..o
Kalbsbrust gefillt mit Weckfullung .............cooooooiin

Ny vom Gefliigel ... €prokg
"
Geflugelfleisch empfehlen wir pro Person 3509

Putenrollbraten aus der Keule ..o
Putenschnitzel paniert............cccccooovviiiiiiicne, (pro Stiick)
Putengeschnetzeltes in RahmsoBe...............ccccoooeeeiiin.
1/2 Hahnchen gegrillt ... (pro Stiick)
Hahnchenschlegel gegrillt ...
Hahnchenschlegel in Tomaten-Oliven-SoBe .....................

\.,.
"’,e vomLamm ... € pro kg
(4]

Lammfleisch empfehlen wir pro Person 3509

Lammbraten ..o
Lammrollbraten ..o

LammKeUle ..o

\.,.
?.';’g)ﬁ SoBen ..., € pro Liter
(4

SoBen empfehlen wir 100ml pro Person

Braune SOBE ..o
RANMSOBE. ...
ChampignonrahmsoBe ...........ccceveiiiiiiieceeeeee
PfefferrahmsoBe ..........cocoooiiiiiieceeee e
JAGEISOBE ..ot
Zwiebel-Speck-SOBe.......c..ooii
DornfeldersoBe ..o
MeerrettichSOBE. .........ooviiie e
KnoblauchsoBe - kalt ...
TOMAENSOBE ..o

MadeIrasOBe ...

| -
z!:)e Pfalzer Spezialitdten ... €prokg
(4]

Wir empfehlen pro Person 350g

SAUMAGEN .o
LeberknOdel ... ... (pro Stiick)
FleischknOdel .......e e, (pro Stick)
Schweinepfeffer........ocoii

Kunsthawwelfleisch vom Schweinekamm
gekocht in WeiBwein & Lauch ...,

. . .. ..
zz"s Fleischkase-Variationen................ €pro kg
(|

Wir empfehlen pro Person 250g

FleiSChKESe ...
Pizzafleischkédse mit Salami, Schinken & Kase ...................

Griechischer Fleischkéase
mit Schafskdse, Peperoni, Oliven & Zwiebeln...................

Zwiebelkdse mit Rostzwiebeln. ...
Fleischkdse mit K&Se .....ooooviiiiiiiii

\.

‘7‘3,»‘ Beilagen ........................................... € pro Person

ab 20 Portionen pro Sorte

Sahnekartoffeln-Kartoffelgratain............cccooeviiiiiiiininnnn,
Rosmarinkartoffeln ...
Kartoffelknddel (2 St./Portion) .............eeeeeeeeeeeeeenns
Semmelknddel (2 St./Portion) ........cccooveeiisee i
Spinatknddel (2 St/Portion).........cc.veeeviiiciiiiiieeiecieeeee
NUAEIN. e

GemUseplatte
mit Speck, Zwiebeln & BechamelsoBe ..................ccoeenn.

Sauerkraut. ...

Bohnengemdiise mit Tomaten............occooeviiiiiiiiiien,

\.,.
z’!:")\j Salate...............oooi € pro kg

KartoffelSalat ...... ... e

NUdelsalat.......ooooii

Rohkostsalate - verschiedene Sorten
z.B. Karotte, Kraut, usw.
(ab 3kg pro Sorte ausreichend flr 30 Pers.) .......coevvvveveievinneninnnnn.

grner Salat
(ab 1 kg ausreichend flir 20 Personen) .........c.ccoveveievunneineninnenn.

NS
W

W Lasagne ... € pro Blech
(4]

Nur blechweise bestellbar.
Ein Blech ist ausreichend flr 12 Personen.

Alla BOIOGNESE ...

GeMUSEIASAGNE ..o

=

E';.:l')\f Vegetarisch ..................................... € pro Person

PilZragout ..o
SChafSKESe ...

GemdUselasagne - siehe Lasagne

. N
e Suppen/Eintopfe............... € pro Liter

Wir empfehlen pro Person zwischen 250ml bis 500ml.

GUIASCNSUPPE ...
Chili con CarNe . ...ooooi e
KartoffelSuppe ......oovvveiieceee e
Erbseneintopf ........ocoooiiiie
GrinkernmehISUPPE .....c..ooiiieie e
Klare Rinderbullion mit Gemusestreifen............................
MarkkIOBChEN ... (pro Stiick)

.., .
E;.'fl')\f Nachspelsen ................................... € pro Person

Ab 10 Portionen.

OBSTSAIAT ..o

Alle Preise auf Anfrage!



