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# Essensvorschlage...............c..ccccoccneee

Grad mol so (ab 20 Pers.)
Fleischkase versch. Sorten mit Kartoffelsalat ...................

Kult Esse (ab 20 Pers.)
Schweinerollbraten mit Sahnekartoffeln
& Drauner SOBE .....oovviii

Pélzer Esse (ab 15 Pers.)
Leberknodel, Zwiebel-Speck-SoBe & Sauerkraut...............

Kaseliebhaber (ab 15 Pers.)
Elsasser Braten und/oder Griechischer Braten
mit brauner SoBe & grinem Salat ...........c..ccccoeeiieeinnn.

Des esst jeder (ab 20 Pers.)
Schweinefilet gegrillt
mit ChampignonrahmsoBe & Spatzle ...

Sunndachsesse (ab 20 Pers.)
Dornfelder Braten
mit SoBe & Semmelknddel ...

Kerweesse (ab 20 Pers.)
Suppenfleisch, Fleischknddel & MeerrettichsoBe ..............

\.,. .
s Das Kleingedruckte
0

e Preise auf Anfrage

e Preise per kg Rohgewicht inkl. 7% MwsSt.

e Bei Lieferung inkl. Serviceleistungen gelten 19% MwsSt.

e Fleisch ab 5 kg im Warmhaltebehalter

e Fleisch schneiden pro kg 1,00 €

e Alle Preise sind Abholpreise

¢ \Wochenendzuschlag berechnen wir mengenabhangig

e Tischbehélter inkl. Brennpaste berechnen wir mit 5,00 € pro Stick

e Behalter bitte gereinigt zurtick bringen. Ansonsten stellen wir die
Reinigung in Rechnung.
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Unsere Zeiten fiir den Partyservice:
Montags bis 14.00 Uhr
Dienstag - Samstag bis 17.00 Uhr
Sonn- & Feiertags auf Anfrage

Unsere Laden-Offnungszeiten:

Montags: 7.00 - 14.00 Uhr
Dienstag - Freitag: ~ 7.00 - 12.30 Uhr

14.00 - 16.30 Uhr
Samstag: 7.00 - 12.00 Uhr

Kieffer GmbH & Co. KG

Kapeller StraBe 5 | 76887 Bad Bergzabern
Tel: 06343-8241 | info@metzgerei-kieffer.de

www.metzgerei-kieffer.de
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www.metzgerei-kieffer.de
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Schweinefleisch empfehlen wir pro Person 350g,
bei Schweinelende sind 250g ausreichend.

Schweinefilet gegrillt...........cccooiiiiiii

Schweinefilet Gberbacken
mit TomatensoBe & Mozzarella ...........coooveiiiiiie
mit Speck, Zwiebeln & Sauce Hollandaise ........................

KamMINDIaten .. ..o
Kammbraten mit WeckfGllung .............cccocooviiiiiii,
Rollbraten vom Kamm ......ooooeiiiie e

Brasilianischer Rahmbraten
Kamm mit Knoblauchmarinade & Pfefferkérnern .............

Elsésser Braten vom Kamm
mit Speck, Zwiebeln & Kése Uberbacken..............c...........

Griechischer Braten vom Kamm
mit Schafskase, Paprika,
Zwiebeln & Oliven Uberbacken.........cccoooviiiiii

Schweinebraten vom BUg ........cccoooiiiiiiiiii
Krustenbraten vom BUg ........cccccooviiiiiiiiiiiiccc e,
Rieslingschinken..........ooiii
Spanferkel mit Weckfullung ............cocoooiiiiiiii
KesselfleisCh..........coviiici e

Schweinebugdeckel (Schweinebackchen)
geflllt mit Mett ...

Schweinehaxen gegrillt ...

Gletschersteak vom Kamm
mit Pilzen & Kase Uberbacken ...

Schnitzel paniert ..........cccoooiiiiiic
COrdoN BIBU ...t
Geschnetzeltes in RahmsoBe.............coooovoiiiiii
GeWUIZNAPPEN ...

FriKadellen ..o
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New vomRind i vom Lamm . « Fleischkase-Variationen................... &gg)e Lasagne ...,
I (4 4
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Rindfleisch empfehlen wir pro Person 350g, Lammfleisch empfehlen wir pro Person 3509 Wir empfehlen pro Person 250g Nur blechweise bestellbar.
Suppenfleisch 450g Ein Blech ist ausreichend fur 12 Personen.
Rinderbraten LammBbBraten ........oooiiiiii e FIRISCOKESE ....vveieec e, A2 BOIOGNESE ..o
. Lammrolloraten ... Pizzafleischkase mit Salami, Schinken & Kése .................. GemUselasagne
Rinderrolloraten .......ccooooeeiiieeeeeeeee e o , L T ey
LammKeUle ..o Griechischer Fleischkase
Dornfelder Braten ... mit Schafskase, Peperoni, Oliven & Zwiebeln.................... q
. . . ‘~’| -
Rindersteak in ZwiebelsoBe ..., \.,. SoB Zwiebelkdse mit ROStZWIEDEIN ... o Vegetarisch ...
, 8 SOBEN ..o, _ _
SUppenfleisch ... W Fleischkase mit K&Se .......c.ooovovviiiieieeeeeeeeee e PUZEAGOUL --oovve oo
RINDEIZUNGE ... SoBen empfehlen wir 100ml pro Person Schafekise
RINGRTGUISC . o o Cemicelasanne
BrauNe SOBE ...t & Beilagen ... GNE o
W .
w Kalb RANMSOBE. ... oo ab 20 Portionen pro Sorte Kaspressknodel ...
;F'f-’)e vom RalbD ... ChampigNONraNMSOBE ..o Gemiisemaultaschen...........c..ocoooooiiieceeeeeee
Kalbfleisch empfehlen wir pro Person 3509 PRETFRITANMSOBE oo Sahnekartoffeln-Kartoffelgratain................................... SPINAtKNGAEL. ..o
JAGEISOBE ..o Rosmarinkartoffeln ...
Kalbsbraten ..., g Cartoffelknidel \.,
Zwiebel-Speck-SOBe..........cooiiii e artoffelknodel ... P} into
calbsrollbraten...— p s o o Suppen/Eintopfe........................
) DOrNTeldersOBe ..o emmelknOdel ... . . .
Kalbsbrust gefullt mit Weckfallung ..........c..oocoooeeeen Wir empfehlen pro Person zwischen 250ml bis 500m|.
M eEerrettiCNSO B . e NUGEIN. ..
) GUIASCNSUPPE .o
\ KnoblauchsoBe - Kalt ...........ocoovoieeieeeeeeeeeeeeeee . SPATZIE. ..o Chil c
- il con Carne . ...
] vom Gefliigel. ... TOMALENSOBE .o RIS, e
[ i _ _ KartoffelSUpPe .....ove oo
Geflugelfleisch empfehlen wir pro Person 3509 MaAEITASOBE oo Gemdiseplatte
mit Speck, Zwiebeln & BechamelsoBe ................ccco...... Erbseneintopf ...
Putenrollbraten aus der Keule ..., N Sauerkraut . ... GrankernmehlSUPPe .......cooviiiiiiie e
Putenschnitzel paniert.............ccocoocvovoeiiociceeeeee, E;gﬁ Pfalzer Spezialitaten................... Bohnengemise Mit TOMAten. ......oooooovoooooooooeooeoeoeo Klare Rinderbullion mit Gemisestreifen...............c..c.........
Putengeschnetzeltes in RahmsoBe...............cccooeiiin. Wir empfehlen pro Person 350g MarkKIOBChEN ...
1/2 Hahnchen gegrillt ... \
Hahnchenschlegel gegrillt .............c.oooovovovoioieec SAUMAGEN oo 77;"5',@ Salate..........oi, %ﬂ Nachspeisen
. 5 B A I P e e e
Hahnchenschlegel in Tomaten-Oliven-SoBe .................... LeberknOdel ... ..., o ‘
Fleischknddel ..., KartoffelSalat ........ovoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee Ab 10 Portionen.
Schweinepfeffer............ NUAEISAIAT. ... ODSESAlAt ..o
Kunsthdwwelfleisch vom Schweinekamm Rohkostsalate - verschiedene Sorten
gekocht in WeiBwein & Lauch ..........cocooooiiiiiii z.B. Karotte, Kraut, usw.
(ab 3kg pro Sorte ausreichend flr 30 Pers.) ........c.ccovevvieinieiinnnnn.
griiner Salat Alle Preise auf Anfrage!

(ab 1 kg ausreichend fir 20 PErsonen) .........coecuveeerieviineinneninnnnn.



